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◆
製
法
工
程
（
写
真
参
照
）

❶　

半
分
に
割
っ
た
固
形
寒
天
を
３
つ
に
割
っ

て
水
に
入
れ
る
（
約
３
ｇ
）。
し
ば
ら
く
し
て

形
が
崩
れ
た
ら
火
に
掛
け
る
。

❷　

焦
げ
な
い
程
度
に
ヘ
ラ
を
入
れ
、
全
体
を

沸
騰
さ
せ
る
。

❸　

し
ば
ら
く
加
熱
し
て
寒
天
を
溶
か
し
、
グ

ラ
ニ
ュ
ー
糖
を
加
え
て
混
ぜ
る
。

❹　

再
沸
騰
し
て
蜜
糸
を
引
く
よ
う
に
な
っ
た

ら
計
量
す
る
。
３
１
０
ｇ
に
な
っ
た
ら
消
火
す

る
。

◆
制
作
／
白
井
智
子

◆
協
力
／
竹
翁
堂
（
静
岡
市
・
清
水
区
）

洋梨とカルダモン味の可愛らしい製品

（仮称）

小さな金魚すくい

工 程 編

◎
創
作
コ
メ
ン
ト

「
金
魚
が
透
け
る
可
愛
ら
し
い
製
品
で
す
。

錦
玉
は
味
に
変
化
を
つ
け
る
た
め
、
ほ
ん
の

り
と
香
る
程
度
に
２
種
類
の
香
り
を
ブ
レ
ン

ド
し
て
い
ま
す
。
こ
こ
で
は
洋
梨
（
ポ
ワ
ー

ル
）
の
濃
縮
エ
キ
ス
と
ス
パ
イ
ス
の
女
王
と

い
わ
れ
る
カ
ル
ダ
モ
ン
の
ブ
レ
ン
ド
で
す
。

今
回
使
っ
た
ハ
ー
ブ
類
（
カ
ル
ダ
モ
ン
・
カ

モ
ミ
ー
ル
・
ハ
イ
ビ
ス
カ
ス
）
は
ジ
ュ
ー

サ
ー
で
粉
末
に
し
た
も
の
を
使
い
ま
す
。
錦

玉
液
の
製
法
は
ど
れ
も
共
通
で
、
乾
燥
の
仕

方
も
共
通
で
す
。

　

当
店
で
は
常
時
６
種
類
の
半
生
菓
子
を
販

売
し
て
い
ま
す
。
そ
の
う
ち
２
種
類
が
艶
干

し
錦
玉
で
す
」

●
錦
玉
液
配
量

　
　

固
形
寒
天
（
テ
レ
ッ
ト
Ｂ
） …
１
／
２
錠

　
　

水
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
２
０
０
ｇ

　
　

グ
ラ
ニ
ュ
ー
糖
…
…
…
…
…
２
２
５
ｇ

※
上
が
り
重
量
＝
３
１
０
ｇ
。

　
　

ハ
ロ
ー
デ
ッ
ク
ス
…
…
…
…
…
１
３
ｇ

　
　

ポ
ワ
ー
ル
濃
縮
果
汁
…
…
…
…
…
少
量

　
　

カ
ル
ダ
モ
ン
（
粉
末
） …
…
…
…
…
微
量

　

他
に
、
薄
く
流
し
た
本
紅
色
羊
羹
と
紫
色

羊
羹
を
用
意
す
る
。

▼
固
形
寒
天
（
テ
レ
ッ
ト
Ｂ
。
１
錠
＝
６
・

７
ｇ
）
は
、
伊
那
食
品
工
業
扱
い
。

▼
ポ
ワ
ー
ル
濃
縮
果
汁
（
ト
ッ
ク
ブ
ラ
ン
シ

ュ 

ポ
ワ
ー
ル
）
は
、
ド
ー
バ
ー
洋
酒
貿
易

扱
い
。


