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か
ぼ
ち
ゃ
浮
島
に
ア
ク
セ
ン
ト
と
し
て
コ
ナ
シ
製
の
コ
ウ
モ
リ
と

十
字
架
を
つ
け
た
も
の
。
紛
れ
も
な
く
ハ
ロ
ウ
ィ
ン
の
和
菓
子
と
わ

か
る
。
黄
色
の
生
地
で
紫
色
羊
羹
（
き
ん
と
ん
餡
）
を
サ
ン
ド
し
た

カ
ラ
ー
コ
ー
デ
ィ
ネ
ー
ト
も
う
な
ら
せ
る
。
大
人
の
女
性
に
食
べ
て

も
ら
い
た
い
逸
品
と
な
っ
た
。

お菓子
の

ポイント

◆
仕
上
げ
方
（
写
真
参
照
）

❶　

南
瓜
を
切
り
分
け
、
約
二
十
分
蒸
し
て
裏

漉
し
す
る
。

❷　

か
ぼ
ち
ゃ
餡
配
量
の
南
瓜
に
グ
ラ
ニ
ュ
ー

糖
を
混
ぜ
る
。
一
方
で
白
並
餡
半
量
に
少
量
の

水
を
加
え
て
火
に
か
け
て
煉
り
、
硬
さ
を
見
な

が
ら
残
り
の
白
並
餡
を
混
ぜ
、
さ
ら
に
硬
さ
に

注
意
し
な
が
ら
先
の
南
瓜
を
加
え
て
並
餡
の
硬

さ
に
煉
り
上
げ
る
。

❸　

浮
島
生
地
配
量
の
か
ぼ
ち
ゃ
餡
、上
白
糖
、

卵
黄
、
豆
乳
を
順
次
混
ぜ
合
わ
せ
る
。

❹　

卵
白
と
上
白
糖
を
泡
立
て
、
メ
レ
ン
ゲ
を

作
る
。

❺　

メ
レ
ン
ゲ
を
❸
の
生
地
に
加
え
、
軽
く
混

ぜ
合
わ
せ
た
ら
粉
類
を
加
え
て
混
合
す
る
。

❻　

か
ぼ
ち
ゃ
浮
島
生
地
を
半
分
に
分
け
て
、

枠（
一
六
×
二
二
㎝
）二
枚
に
そ
れ
ぞ
れ
流
す
。

❼　

二
十
分
で
蒸
し
、
蒸
し
上
げ
後
、
一
方
を

枠
か
ら
は
ず
し
て
お
く
。

❽　

枠
を
は
ず
さ
な
い
方
に
は
、
紫
色
羊
羹
を

流
す
。
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ぼ
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〇
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ニ
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…
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〇
〇
ｇ

　
　

白
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餡
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…
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…
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〇
〇
〇
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水
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
適
量

●
か
ぼ
ち
ゃ
浮
島
生
地
配
量

　
　

か
ぼ
ち
ゃ
餡
…
…
…
…
…
…
…
五
〇
〇
ｇ

　
　

上
白
糖
…
…
…
…
…
…
…
…
…
六
四
五
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卵
黄
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
四
個

　
　

豆
乳
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
二
七
ｇ

　
　

卵
白
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
四
個
分

　
　

上
白
糖
…
…
…
…
…
…
…
…
六
二
・
五
ｇ

　
　

上
用
粉
…
…
…
…
…
…
…
…
一
九
・
五
ｇ

　
　

小
麦
粉
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
一
二
ｇ

　
　

上
南
粉
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
八
ｇ

　
　

イ
ス
パ
タ
…
…
…
…
…
…
…
…
二
・
七
ｇ

●
紫
色
羊
羹
配
量
（
き
ん
と
ん
餡
）

　
　

粉
末
寒
天
…
…
…
…
…
…
…
…
〇
・
四
ｇ

　
　

水
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
適
量

②　

白
双
糖
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
六
ｇ

③　

白
並
餡
…
…
…
…
…
…
…
…
…
二
〇
五
ｇ

④　

紫
色
（
着
色
料
） …
…
…
…
…
…
…
…
微
量

（
順
次
加
え
て
煉
り
上
げ
る
）

　

他
に
、
型
抜
き
し
た
コ
ナ
シ
製
の
コ
ウ
モ
リ

（
黒
色
＝
竹
炭
入
り
）
と
十
字
架
、
金
箔
を
用

意
す
る
。
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編

ハ
ロ
ウ
ィ
ン
解
説

柳
瀬
編

水
上
編

和
田
編

森
﨑
編

青
木
編

関
根
編

中
西
編

コウモリ
柳瀬氏による
手描きイラスト


